








VALLE DEL MAULE

30.301 Km2 CORRESPONDE AL
VALLE DEL MAULE



















> ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN CON 0,2% DE ACIDEZ <

> PRIMERA EXRACIÓN EN FRIO <

SENZO BLEND, CULTIVADO EN EL CORAZÓN DEL VALLE DEL 
MAULE, ESTE ACEITE GOURMET, GRACIAS A UNA DELICADA 
MEZCLA DE VARIEDADES DE ORIGEN ESPAÑOL E ITALIANO, 
LOGRA SATISFACER A LOS MÁS SOFISTICADOS PALADARES.

250 cc 500 cc 1000 cc 2 LT BIB 5 LFORMATOS



NOTAS DE CATA

DE COLOR AMARILLO VERDOSO, EN NARIZ SE EXPRESA CON 
PRESENCIA DE TOMATE VERDE Y ALCACHOFA, LIGERAMENTE 

FRUTADO. EN BOCA ENTREGA LA SUAVIDAD DE LA ARBEQUINA 
CON ALGO DE AMARGOR MARCADO POR EL PICUAL Y UN 

LIGERO PICOR QUE LO VUELVE UN GRAN ACEITE.

PERFECTO  ENSAMBLAJE DE LAS VARIEDADES ARBEQUINA, PICUAL, FRANTOIO, LECCINO Y CORATINA QUE 
ENTREGAN UN CARÁCTER AMABLE Y CON EL PICOR JUSTO.

EL PRIMER ENVASADO SE PRODUCE DURANTE EL INVIERNO DE CADA AÑO.



> ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN CON 0,2% DE ACIDEZ <

> PRIMERA EXRACIÓN EN FRIO <

SENZO ARBEQUINA, CULTIVADO EN EL CORAZÓN DEL VALLE 
DEL MAULE, ESTE ACEITE GOURMET, GRACIAS A UNA DELICADA 
MEZCLA DE VARIEDADES DE ORIGEN ESPAÑOL E ITALIANO, 
LOGRA SATISFACER A LOS MÁS SOFISTICADOS PALADARES.

250 cc 500 cc 2 LTFORMATOS



NOTAS DE CATA

DE COLOR AMARILLO VERDOSO, EN NARIZ SE EXPRESA CON 
PRESENCIA DE TOMATE VERDE Y ALCACHOFA, LIGERAMENTE 

FRUTADO. EN BOCA ENTREGA LA SUAVIDAD DE LA ARBEQUINA 
CON ALGO DE AMARGOR MARCADO POR EL PICUAL Y UN 

LIGERO PICOR QUE LO VUELVE UN GRAN ACEITE.

PERFECTO  ENSAMBLAJE DE LAS VARIEDADES ARBEQUINA, PICUAL, FRANTOIO, LECCINO Y CORATINA QUE 
ENTREGAN UN CARÁCTER AMABLE Y CON EL PICOR JUSTO.

EL PRIMER ENVASADO SE PRODUCE DURANTE EL INVIERNO DE CADA AÑO.



FORMATO

250

500

1000

2000PET

5000PET

5000BIB

UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET PALET POR PISO PESO

240

154

168

70

60

60

34

22

24

10

10

10
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